
 

 

 

 
PODERI MATTIOLI 
SERRA’ DE’ CONTI / MARCHE 

 

 

YLICE SELEZIONE 
 

NOTE DEGUSTATIVE 

Nitida espressione varietale, fine, orientata sul fiore e su accenni 

agrumati, si percepiscono note di acacia e rosa gialla, pesca a 

polpa bianca ed un netto aroma di mandorla, tipico del vitigno 

Verdicchio. Il sorso è di buona struttura e si distende in una 

sensazione fresca e salina 

 

VITIGNO 

100% Verdicchio 

 

GRADO ALCOLICO 

13% 

 

SISTEMA DI 

ALLEVAMENTO 

Guyot 

ABBINAMENTI 

Primi piatti a base di pesce e verdure. Secondi a base di 

crostacei o molluschi. Si abbina alla perfezione anche con 

carni bianche come pollo e tacchino 

TIPOLOGIA TERRENO 

Terreno sabbioso di medio 

impasto 

 

AFFINAMENTO 

Acciaio 

 

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA  

Minimo 60 mesi 

 

TEMPERATURA DI SERVIZIO 

10/12°C 


